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OSMANLI SARAY MUTFAGI KULTURU 1

Saray'imn II. avlusunda 5250 metrekarelik bir alana yayilan Saray mutfaklari,
Kanuni Sultan Siileyman (1520-1566) doneminde Saray niifusunun artmasi

sebebiyle mutfaklarin genisletildigi bilinir. Fatih Sultan Mehmet'in saray ve
devlet diizenini saptayan Kaninnamesine gore, padisahlar yemeklerini tek
basina yerdi. Padisah altin ve giimiis yemek kaplari oldugu hilde porselen
kaplan tercih ederlerdi. 1638-1657 yillarinda “Sultan, Has Oda veya bahcede
tek basina yemek yer; yemekte haslanmus, firinda baharath veya kebap
yapilmis koyun, ¢esitli 1zgara etler en {inliisii baklava olan tathlar, muhallebi,
stitlac bulunur; yemekte su icilmez, bunun yerine yedikten sonra biiyiik bir
kap hosaf icilir. Ttim yemekler seladon kaplarla sunulur, icecekler icin metal
bardaklar kullanilir, yemekten sonra kiiciik yndumlarla sicak kahve icilir.
Osmanli Saray mutfagi, Orta Asya’dan getirilen, goc sirasinda gelisen ve
Anadolu’da zenginlesen bir kiiltiiriin biitiiniidiir. Ust diizey Saray mensuplari
kaz, ordek, giivercin, keklik gibi kanathilar da yenirdi. Sulu yemeklerde erik,
elma, tiztim gibi meyveler kullanilir, bunlar baharatlarla tatlandirilip icinde
bal ve sirke kullanilirdi.

Sarayda biri kusluk, digeri hava kararmadan once (ikindi vakti) olmak lizere,
giinde iki kez yemek yenirdi. Saray’da yenilen toplu yemeklerin en gosterislisi
I1. avludaki Divan-1 Hiimaytin'da verilen ziyafetlerdi. Saray’in en gorkemli
toreni olan ulufe dagitim giinlerinde ise devletin giiclinii, kudretini ve
zenginligini gostermek icin yabanci elciler Saray’a davet edilir ve Kubbealtr’
nda yemek verilirdi.

Ozellikle et yemeklerinin hiikiim siirdiigii saray mutfagindan bazilar yillar
icinde unutulup gitmis olsa da kimi lezzetler hala hayatimizda.

Sef Necati Yilmaz'in siki rehberliginde, bu nefis yemek tariflerini sizlere hem
hatirlatiyor hem de sultanlarin agzina layik yemekleri sizlere sunuyor.

Ik kez saray mutfagmin yemeklerini tatmaya Istanbul’a gelen misafirlerimizi

restoranimizda géormekten ictenlikle mutluluk duyariz.
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v © Tiim Haklar sakhdir. Bu menii yayunlanan yazi ve resimlerin tamamu veya bir béliimii DERALIYE RESTAURANT ‘tan izin
alinmadan, fotokopi dahil, optik, elektronik ya da mekanik herhangi bir yolla kopyalanamaz, ¢ogaltilamaz veya basilamaz.
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lezzetli yemekler uretlyoruz‘i&- .
Sizleri tarihi yolculugumuza (;lkmaya ve bir Sultana yakisan menunun
ayricalikli lezzetini yasamaya davet ediyoruz.
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Vigneli Tarhana Corbasi

Visne eksisi ile tatlandiriimis
yogurtlu ve baharath meyve corbasi.

70t

Soguk Baslangiclar

1844 ytli Mehmet Kamil’ in Melceii’t-Tabbahin
(Ascilarin Siginad) isimli Kitabindan

Visneli Yaprak
Sarma

Uziim yapraklarma sarilmis
piring, kimyon, targin,
zencefil, kus tizimii,
dolmalik fistik, visne taneleri
ile tatlandiriimis.

105 %

(1469), Semih Tezcan'in
“Bir Ziyafet Defteri” Kitabindan

)*

Nohut Ezmesi

Ozel kocbasi cinsinden

nohut ezmesi, tahin, limon,

sarimsak, karabiber,
kusg tiztimlii ve tar¢inh
humus.

98t

Kekikli Kuzu
Gerdan

Arpacik sogan, kuru erik,
lkkuru kayisi, pekmez ve
biberiye ile haglanmis
kuzu gerdanu.

118 ¢

Marianna Yerasimos - 500 yillik Osmanlt Mutfagi Kitabindan

“Yemeginize daha iyi hazirlanabilmemiz icin liitfen diyet gereksinimlerinizi ve alerjilerinizi bize bildirin”












Saray Mutfagindan Ana Yemekler

Kuzu Incik
Koz patlican begendi yataginda servis edilerek
tar¢in ve tane karabiber ile tatlandinlmis kuzu incik.

520 ©

Osmanlt Mutfaginin 6zel yemeklerindendir.
Gogebe kiiltiiriin yansimast ile Kuzu Incik
Saray mutfaginda yerini almis bir lezzettir.

Kavun Dolmasi

ince dogranmis dana eti, piring,
biberiye, taze kekik, dolmalik fistik,
badem, antep fistig1 ve kus iiziimii
ile doldurulup firinlanmis kavun.

580 %

Kanuni Sultan Siileyman Donemine Ait Ozel Yemek.
15. Yiizyil Yemekleri
Muhammed Bin Mahmud Sirvani.
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Elma veya Ayva Dolmasi

Zirhla kayilmis kuzu ve dana eti, piring,
¢am fistigr ve kus tiziimii gibi baharatlarla ile
hazirlanmis finnda dolma.

440 ©

“Yemeginize daha iyi hazirlanabilmemiz icin liitfen diyet gereksinimlerinizi ve alerjilerinizi bize bildirin”
Fiyatlarimiza KDV dahildir. %10 Servis iicreti dahil edilecektir.




Kanuni Sultan Siileyman Dénemi Yemekleri Marianna Yerasimos

Kuzu Tandlr 530 & Erikli Kuzu Gerdan 510t
Tas finnda geleneksel yontemle Arpacik sogani, kuru erik, kuru kayisi,

pisirilen kuzu koldan baharath pekmez ve biberiye ile haglanmsg

i¢ pilavii kuzu eti. kuzu gerdani.

Terkib-i Mutancana 520%
Bal, sirke, kayisi, kuru incir ve razaki tiziimlii,
kuzu incikten yapilnig saray yemegi.

Istanbul’da Fatih ve Siileymaninye
Imaretlerinde ve Edirne’de II. Bayezid
imaretinde halka sunulurdu.

DERALIYE
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Tadim Tabag Sultan Siileyman

** Pekmezli Elma Dolmasi, Begendili Kuzu Incik, Reyhanh Bildircin

750 &

**Bu tabak Sefin tabagi olup, Sefin restaurantta
bulunmasi durumunda tek tabak icerisinde servis edilir.

“Yemeginize daha iyi hazirlanabilmemiz icin litfen diyet gereksinimlerinizi ve alerjilerinizi bize bildirin”
Fiyatlarimiza KDV dahildir. %10 Servis iicreti dahil edilecektir.



Saray Mutfagindan
Kanath Etler ve Av Etleri

Kaz Kebabi

Yufka boheasi icerisinde pilav ve
ozel sosla sunulan kaz eti.

620 ©

Kanuni Sultan Siileyman’in mutfagindan
1539 yil1 bir ziyafet defterinden alinan tarif




Begendili Tavuk CEVH'ISI Ordek Yahm51 Sanat-1 erva

Begendi yataginda tarcin ile Kas arpacik sogan, erik ve nohut v

marine edilmis tavuk gevirisi. safranla hEl.!-:;!aUH!“H:'- Ardek eti

390 © 580 t

15. yiizyul Tiirkce Tip Kitaplarindan biri olan
Seyhi’nin “Nazmiiii’-t-tebayi’’inde Gnerilir.

Bildircin 480%

Firin da kozlenmis patlican icerisine
reyhan ve bal ile pisirilmis bildirem eti.

DERALIYE

Ciorriircle 5Hhorar 97/%

Saray Tadim Tabag

** Terkib-i Mutancana, Bademli Tavuk Cevirisi, Kaz Kebabi

750

**Bu tabak Sefin tabagi olup, Sefin restaurantta
bulunmasi duraumunda tek tabak icerisinde servis edilir.

“Yemeginize daha iyi hazirlanabilmemiz i¢in liitfen diyet gereksinimlerinizi ve alerjilerinizi bize bildirin”
Fiyatlarimiza KDV dahildir. %10 Servis iicreti dahil edilecektir.



Dana Pirzola

Taze kekik, biberiye,
defne yapragi

ve zeytinyaginda
dinlendirilmis
1zgara dana pirzola.

620t

[ =

legigim istegi
tir. Asagida bulunan

: yemekleridir.




Sarayin Dana Etli Yemekleri

Itirlh Bitkilerde
Dinlendirilmis
Dana Kebabi

Kimyon ve tarcin ile tatlandimlmis

ince kesilmis antrikot dilimleri.

520t
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Kirde Kebabi 520 %

Kitir yufka lizerinde yogurt

ve sebzeli dana kavurma.

“Yemeginize daha iyi hazirlanabilmemiz icin liitfen diyet gereksinimlerinizi ve alerjilerinizi bize bildirin”
Fiyatlarimiza KDV dahildir. %10 Servis iicreti dahil edilecektir.
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K(:baplar

Kebap, Bizans ve Osmanh dénemlerinde Istanbul mutfaginda old 1l A

abanci bir yemek kiiltiiriidiir.

Cumbhuriyetin kurulusu ile Anadolu’dan go¢ eden halk kendi yasam kil itfagin da istanbul’a tasimistir.
Mezeleri, baliklari, et yemekleri ve ev yemekleri acisindan oldukga zengin'ol
[stanbul mutfagina bityiik bir cesitlilik katmistir.

Kuzu Pirzola

440t

“Yemeginize daha iyi hazirlanabilmemiz
Fiyatlarimiza KDV dahildi

bize bildirin”
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is ic pilav ile servis edilen kuzu kolu.
tiziimii, karabiber ve dolmalik fistik ile hazirlanr.

sinize daha iyi hazirlanabilmemiz icin litfen diyet gereksinimlerinizi ve alerjilerinizi bize bildirin”
Fiyatlarimiza KDV dahildir. %10 Servis iicreti dahil edilecektir.




Sarayin Biiyiik Yemekleri

Tuzda Levrek veya Cipura
(iki kisilik) ***

Ozel bir kdgida samlan iri levrek tuz

ve yumurtadan yapilan harcin icine

konularak firina verilir.

Yiikselk 1s1 ile ates degmeden pisirilen

levrek, hem suyunu hem de lezzetini
kaybetmeden masanizda

bir sov esliginde servis edilir.

**% Bu yemekte mevsimsel fiyat
degisikliginden dolay: ticreti
belirlenmemistir.

Liitfen siparisten dnce iicretini

garsonunuzdan 6greniniz

., By ' DERALIYE
IR0 )5 N Curmant. Haray Hatfage

Testi Kebab1 (ki kisilik)
Kuzu eti, sarimsak, arpacik sogani,

kéy biberi, karmmz biber,

e kekik ve biber salcali

yoresel Anadolu halk yemegi.

875t

“Yemeginize daha iyi hazirlanabilmemiz icin liitfen diyet gereksinimlerinizi ve alerjilerinizi bize bildirin”
Fiyatlarimiza KDV dahildir. %10 Servis licreti dahil edilecektir.



Izgarada Jumbo Karldes

Komiir 1zgarada pisirilmis

mevsim yesillikleri ile 1zgara balik.

920t

Dort tarafi denizile cevrili Ist
olarak kabul edilirdi. Tiir

| gér;eﬁir_alﬂdardan kent halki faydaf;sxpma51m bilmis el i y111ar boyunca Istanbullul
i¢in Tanri'nin bir nimeti o '
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za KDV dahildir. 9610 Servis {ic
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Izgara Deniz Levregi

Komiir 1zgarada pisirilmis

mevsim yesillikleri ile 1zgara balik.

Somon Balig1 Kiilbasti

Komiir izgarada pisirilmis mevsim 420 Jﬁ

vesillikleri ile 1zgara balik.

520 ©

Kagitta Deniz Levregi

Damla sakaz, kisnis, limon, dereotu,

sebze ve bademli balik.

440 ©

Izgara Cipura 420%

Koémiir 1zgarada pisirilmis

mevsim vesillikleri ile 1zgara balik.

“Yemeginize daha iyi hazirlanabilmemiz icin liitfen diyet gereksinimlerinizi ve alerjilerinizi bize bildirin”
Fiyatlarimiza KDV dahildir. %10 Servis licreti dahil edilecektir.






***Spagetti Napoliten

Domates sosu, feslegen ve

parmesan peynirli makarna.

220




Levzine
Toz badem, tereyagi, bal ile yapilan

Tathlar

badem unu helvasidir.

175 %

**1539 yilinda Kanuni Sultan Siileyman'in
Ogullan Cihangir ve Beyazit'in siinnet
diigiiniinde yemek listesinde yer almis 6zel bir tathdir.



Katmer

Baklava yufkasinda bol yesil fistik,
kaymak ve tereyagh dondurma
esliginde Tiirk tatlis.

175t

Firin Siitla¢ 1104

Pirincli siitlii firm muhallebisi.

Baklava

Mermer tezgahta acilmis ince yufkalarm
arasmda kat kat lezzetler serpilir.

Bol tereyag ile pisirilen baklavaya
hazirlanan serbet dokiiliir.

Yaninda keci siitiinden kaymak sunulur.

180 ¢

Meyve Tabagi

Mevsim meyveleri.

“Yemeginize daha iyi hazirlanabilmemiz icin liitfen diyet gereksinimlerinizi ve alerjilerinizi bize bildirin”
Fiyatlarimiza KDV dahildir. %10 Servis ticreti dahil edilecektir.
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BIRALAR

Efes Draft 33 cl. :
Efes Draft 50 cl.
Bomonti Filtresiz
Bomonti Dark

Heineken

Miller

Alkolsiz Bira

KADEHEV SARABI

Kadeh Kirmizi Sarap
Kadeh Beyaz Sarap
Kadeh Roze Sarap
Kadeh Sampanya
Spritzer

MESRUBATLAR

Taze Sikilmig Meyve Suyu
(Portakal, Nar)

Meyve Suyu

(Visne, Seftali, Kayisi, Elma)

Ev Yapimi Limonata

Coca Cola, Coca Cola Light,
Coca Cola Zero

Sprite, Fanta, Ice Tea
Ayran

Maden Suyu

Red Bull

San Pellegrino

Osmanli Ev Yapimi Serbet
Nar Serbeti Sise

Reyhan Serbeti Sise

Gl Serbeti Sise
Demirhindi Serbeti Sise

Barmeninize veya garsonunuza zevkinize uygun karisimlari sorun!!. 8
Fiyatlarimiza KDV dahildir. %10 Servis licreti dahil edilecektir.

1104
125 %
130 %
150 %
150 %
140 &
110 %
120 %
120 &
120 %
350 %
130 %
115 %
65 %
75 %
50 &
50 %
50 %
40 %
175 %
120 %
50 %
375 %
375 %
375 %
375 &

SICAK ICECEKLER

Cay 30 %
Meyve ve Bitki Cayi 50 %
(Ihlamur, Adacayi, ElIma, Nane, Yasemin,
Kusburnu, Papatya)

Tork Kahvesi 50 %
__N.esc‘gi_t__’a_{ 45 ¢
Espre e 55 b

Capuccino ‘ = ‘f,‘-“”'_’ = ‘§5 £

Latte Macchiato ——ll. 65 1t

Espresso Macchiato WSS b,

Baileys Caffee 275. %

Irish Caffee | e 005

VOTKA

Finlandia 2154,

Smirnoff 215 %

Absolut 235 &

Belvedere 330

Grey Goose 330 %

Russian Standard 3104

Beluga 340 ¢

. e A i -
- -
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ICECEKLER LISTESI-

CIN

Gordon’s T

Beefeater
Gilbeys
Bombay
Hendriks

Monkey 47
Tanqueray No Tea

ROM

Bacardi

Bacardi Black
Campari

Captain Morgan
Captain-Morgan Black
Captain Morgan Spicy

Havana Club

TEKILA

Olmega

Olmega Gold

Patrén Silver

Don Julio

Sierra

RAKI 70 ¢l.
Yeni Raki 1.800
Tekirdag Raki 2.100
Tekirdag Altin Seri 2.100
Yeni Raki Ala 1.900
Yeni Seri 1.900
Beylerbeyi Gébek 2.300

o o oOF ofF o o

276 %
285 ¢
260 %
285: %,
310 %

380 &

410 %

310 %
330 %
310 %
310 %
330 %
330 %
320 %

330 %
360 %
370 %

410 4

340 ¢

35 cl.

900
12050
1.050

950

950
1.150

o ey oF ity oF

8 cl.
230
610)
230
230

230,

240

®

LIKOR

Ahududu, Acibadem,
Nane, Visne
Cointreau

Bailey’s Irish Cream
Amaretto di Saranno
Jagermeister

Kahloa

oF ot @peck o or

Archers.
Malibu
Campari

Safari

Tia Maria

S.T Germain
Cardinal Melon

Sambuca

* Grappa

Chambord
Aperol

VERMUT

- Martini Dry

Martini Rosso
Martini Extra Dry

4 cl.
115
115
15
=15
115
120

oF o oF o o o

Barmeninize veya garsonunuza zevkinize uygun karigimlari sorun!!.
Fiyatlarimiza KDV dahildir. %10 Servis licreti dahil edilecektir.

210
245
285
235
299
275
285
285
285
285
275
310
335
285
285
335
285

310

310

310
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Talisker 10 : 345

%
The Glenlivet 12 385 ¢
Lagavulin TQ 435 ¢
Glenfiddich 12 335 ¢
Chivas Regal 18 385 ¢
Chivas Regal 12 345 ¢
Macallan 12 365 ¢
Jameson 345 ¢
Black Label 330 &
Red Label e 3 | O
Jack Daniel’s o0 b
J&B 310 &
Jim Beam 320 &
Martell V.S 340 ¢
Rémy Martin V.S.O.P 345 ¢
Hennessy X.O. 920 ¢
Hennessy Very Special 365 ¢
Hennesy V.5.O.P 345 %
Rémy Martin X.O 930 ¢
Metaxa 335 &

KOKTEYI
PAJINI L P

.

Aperol Spritz 285

{7
Mojito 310-%
Bloody Marry 350 &
Pina Colada Do
Gin Fizz _ =10 &
INEYelgelall 410 %
Cosmopolitan 310 &
Whiskey Sour 350 ¢
Bellini 350 %
Cuba Libre 350 %
Margarita 335 &
Martini Dry 350 %
Sex On The Beach 365 %
Long Island 385 ¢
Lynchburg Lemonade 380 %

Barmeninize veya garsonunuza zevkinize uygun karisimlar sorun!!.
Fiyatlarimiza KDV dahildir. %10 Servis licreti dahil edilecektir.



¥ DERALIYE
Cirnants Soray Haffage

isletme Kayit No: TR-34-K-128179



Geleneksel Turk Mutfagr Yemek Kursu

__ M‘ﬂlu.l

Hep51 bir zamanlar kudretli padisahlara
~sunulan Osmanli lezzetlerini
bi hkte p1§1re11m

Geleneksel Tiirk Yemelderi—Agi;ﬂiiJ(ursu sizlere harika bir deneyim s_,u-*nuyor.

Hayal edin: Osmanl Saray Mutfagi’'nda uzman olan sefimiz; Necati Yilmaz, padisah
sofrasindan iic yemegi sizinle birlikte pisirecek. Saray mutfaginin kadim sirlarini

ve tariflerini 6greneceksiniz... Benzersiz ve atmosferik bir ortamda, giintimiiz tariflerinden
tamamen farkli ve en sevilen Sultanlarin yemeklerini tadacaksmiz. Giin sonunda giizel,
muhtesem Istanbul siliietinde Deraliye Restaurant terasimizda nefes kesen yemeklerin
tadini cikarma sansini bulup, programin sonunda Amator Ascilik katilim

belgesine sahip olacaksimz. Istanbul atmosferini hissetmek, tarihin tadina bakmak,
muhtesem bir estetik ve gastronomi keyfi yasamak istiyorsaniz,

ascilik kursumuza mutlaka ugramalisimiz. Daha fazla bilgi ve rezervasyon icin,

Whatsapp/Telegram (+90) 532 655 46 98 & (+90) 539 593 7797
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